


Cheeseburger      14
insalata, pomodoro,formaggio

Gorgonzola, speck     15
e radicchio rosso

Cheddar, bacon,      15
cipolla grigliata, 
salsa barbecue fatta in casa

Provola, bacon      15
e melanzane grigliate

Fontina, cipolla      15
caramellata e bacon

Cheddar, bacon, insalata,    16
pomodoro e salsa “BIG CAP”

   INSALATONE   

Caesar salad      10
Insalata romana, pollo alla 
griglia, pane tostato, maionese 
aromatica, grana

Contadina       10
Insalata romana, zucchine 
e melanzane grigliate, mais, 
carote, pomodoro

   CONTORNI   

Patate fritte     6
Spinaci saltati     6
Insalata mista     6
Verdure grigliate     6

   FICATTOLE   

Pomodoro, mozzarella     11
di bufala e basilico  

Burrata, crudo e ciliegini    11

Salsiccia, cipolla     10
caramellata, cheddar  

Lardo, crema di pomodorini    10
secchi, rucola, pecorino

   DOLCI 6€  

   ANTIPASTI   

Coccoli, prosciutto          10
e stracchino

Polpettine fritte     10
della casa con le loro salse

Antipasto capricciosa    13 
con crostini di fegato, 
coccoli, crudo e stracchino, 
olive al forno, formaggi

Sformatino di zucca      8
con crema di pecorino

Polpo croccante     10
con spuma di patate 
e cialde di pane

   PRIMI   

Picio con ragù di vitella    13
e olive taggiasche

Risotto al ragù di mare    12

Spaghetti chitarra     12
con pomodorini e burrata

Spaghetti con vongole    13

   SECONDI   

Melanzana alla parmigiana    14

Frittura mista di totani    18
e mazzancolle   
con patate fritte

Braciolina panata     10
con patate fritte

   HAMBURGER   

Gli hamburger sono di magro scelto 
dalla macelleria Soderi del 
Mercato Centrale (contengono carne 
di maiale), la schiacciatina 
è fatta col nostro impasto e cotta 
nel forno a legna. Tutti gli 
hamburger vengono serviti con 
le nostre patatine firtte.

Chicken burger     14
pollo fritto 
insalata, pomodoro, senape 
al miele

Classico       13
insalata e pomodoro

CIBO PIZZE
Marinara         6,50
pomodoro, aglio, origano

Margherita       7
pomodoro, fior di latte  

Napoli               8,50
pomodoro, fior di latte, 
capperi, acciughe, origano

Salame piccante        8,50
pomodoro, fior di latte, 
salame piccante

Wurstel           8,50
pomodoro, fior di latte, 
wurstel

Salsiccia e cipolla          10
pomodoro, fior di latte, 
salsiccia, cipolla

Tonno e cipolla          10
pomodoro, fior di latte, 
tonno, cipolla

Capricciosa         9,50
pomodoro, fior di latte, 
prosciutto cotto, 
carciofi, olive

4 stagioni          9,50
pomodoro, fior di latte, 
prosciutto cotto, olive, 
champignon, carciofi

Prosciutto e funghi        9,50
pomodoro, fior di latte, 
prosciutto cotto, champignon

Sorrentina         8,50
pomodorini, fior di latte, 
basilico

Tirolese            10
pomodoro, fior di latte, 
radicchio rosso, 
gorgonzola, speck

Maialona            11
pomodoro, fior di latte, 
prosciutto cotto, salamino, 
wurstel, salsiccia

Melanzane e gorgonzola        9,50
pomodoro, fior di latte, 
melanzane, gorgonzola

Regina margherita          10
pomodoro, mozzarella 
di bufala, pomodorini, 
basilico

Vegetariana           10
pomodoro, fior di latte, 
melanzane, zucchine, 
radicchio rosso

Primavera           10
peperoncino, gorgonzola, 
fuori cottura: pomodorini, 
bufala, rucola, grana

4 formaggi          9,50
pomodoro, fior di latte, 
gruyere, fontina, grana

+gorgonzola         0,50

Parmigiana        11,50
pomodoro, fior di latte, 
grana,basilico, melanzane 
grigliate, provola 

Calzone prosciutto      9
cotto e fior di latte

Calzone prosciutto        9,50
cotto, fior di latte
gorgonzola

Calzone farcito        10,50
prosciutto cotto, 
fior di latte, champignon, 
carciofi

Covaccino        4
 
Covaccino prosciutto        7,50
crudo e rucola

Covaccino bresaola        7,50
e rucola

Pizza baby           -1

Pizza doppia pasta          +2



BEVANDE
   DALLA SPINA   

Birra bionda 0,20L      3

Birra bionda 0,40L      5

Birra weiss 0,30L        4,50

Birra weiss 0,50L      7

Birra rossa 0,20L      4

Birra rossa 0,40L      6

Coca cola 0,20L         3,50

Coca cola 0,40L       5

Acqua 0,75L         1,50

   BEVANDE   

Acqua in bottiglia 0,50       1,50

Bibite 0,33L       3

   BIRRE IN BOTTIGLIA   
  
Menabrea 0,33L       4

Tennent’s 0,33L      4

Ceres 0,33L       4 

Ichnusa 0,33L       4

Menabrea 0,66L      6

Ichnusa 0,66L       5

Moretti 0,66L       5

   VINO DELLA CASA   

0,25 litro        4

0,50 litro       6

1 litro       10

   DIGESTIVI 3,50€   

Pizza della casa           14 
pomodoro, fior di latte, 
provola, ‘nduja, salame 
piccante, cipolla

Spacca napoli           14 
pomodorini appassiti 
all’aceto balsamico, acciughe, 
origano, capperi, olive, olio 
all’aglio, burrata, basilico

Reinolds            14 
pomodoro, pomodorini 
appassiti all’aceto balsamico, 
stracciatella di burrata, 
rucola, pecorino
  
Stracciata del sud        14
pomodoro, ‘nduja, 
gorgonzola, salsiccia, 
stracciatella di burrata, 
rucola, grana

Passerina       15
pizza chiusa
fior di latte, gorgonzola, 
provola, ‘nduja, salamino 
speck - rucola o radicchio rosso

Clarinetto       15
pizza chiusa
fior di latte, provola, 
gorgonzola, prosciutto cotto, 
salame piccante, champignon, 
melanzane, rucola, grana

Luna rossa       14
pizza semichiusa
gorgonzola, ‘nduja, pomodorini 
appassiti all’aceto balsamico, 
stracciatella di burrata, rucola, 
bresaola

Luna crescente     14
pizza semichiusa 
gorgonzola, ‘nduja, melanzane, 
salame piccante, grana, 
mozzarella di bufala, basilico

Tirchia       14 
pesto fatto in casa, 
pomodorini appassiti all’aceto 
balsamico, bufala o burrata, 
grana

PIZZE 
SPECIALI

   BIRRE ARTIGIANALI   

Birra L’Olmaia la 5      7
Golden ALE

Birra L’Olmaia Tangerine     7
IPA

   BOLLICINE   

Spumante secco Garganega    15
/Glera
Biancavigna

L’estro treviso DOC     18
extra dry
Marsuret

Cuvèe brut 36      13
Marsuret

   VINI ROSSI   

Chianti DOCG Don Vinicio   13
Pieve di Campoli

Chianti Classico Brolio    22
Toscana DOCG
Barone Ricasoli

Chianti Classico Brolio    34
riserva Toscana DOCG 
Barone Ricasoli

Rosso di Montalcino     20
DOCG Ciampoleto 
San Giorgio

Bolgheri Lagone IGT     18
Aia Vecchia

Rigoleto DOC     18
Montecucco rosso 
Colle Massari

Pinot Nero Alto Adige DOC   22
Cantina Tramin

Nero d’Avola IGT Sicilia    12
Pellegrino

Tarèni Syrah Sicilia     12
Pellegrino

Prima versione       12,50
porri, acciughe, burrata

Seconda versione        13,50
fior di latte, porri, 
salsiccia e pecorino

   AGGIUNTE   

Bufala e burrata    1,50

Aggiunte varie         da 1 a 2

Su richiesta impasto integrale



   VINI BIANCHI   

Vermentino IGT Maremma     15
Aia Vecchia

Torricella IGT Toscana     22
Barone Ricasoli

Muller Thurgau DOC     20
Alto Adige
Tramin

Gewurztraminer DOC     22
Alto Adige
Tramin

Pinot Grigio Colli     18
Orientali del Friuli DOC
Torre rosazza

Chardonnay Colli     18
Orientali del Friuli DOC
Torre rosazza

Ribolla Gialla Colli     20
Orientali del Friuli DOC
Torre rosazza

Inzolia Tareni Sicilia
Pellegrino      12

   VINI ROSATI   

Albia Rosé Toscana IGT    16
Barone Ricasoli

Grottolo Montecucco DOC    18
Colle Massari

BEVANDE

Coperto 2€ 

In caso di particolari allergie è possibile 
consultare la lista degli ingredienti. 
Qualora non fosse disponibile prodotto fresco 
verrà utilizzato del prodotto congelato.


